CARIBEAN STYLE

Appetizers:
Ceviche estilo caribeno « Servido sobre crujientes patacones

Tortillas de yuca, almibar de ron « shot ge tomate, verdeo, ofo y cliva
a omealett I ’

Gaspacho de guanabana
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Enfrees:
Mini rice and beans

Langostinos envueltos en pancetq, ensalada de aguacate,
tomate y maiz, Ali-oli de piméentoc chumado
MYIMPSs wra 20 [

Pescado frito marinado en ron « Ensclada de papaya vy su espuma
ad fisl

ated in rum * Papay i and its § \

Main course:
T-bone de cerdo marinado en soja, miel de cafo y jenglbre
Dulce y picante pure de camote con polvo de aimeandras
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Salteado de res, pifa, verdeo y ofras hierbas « Pure de frijol negro,
crama de coco y socote de imén

xapple.green onion ar

Atun Grillado en salsa de mango con vegetales en saksa de sojay

naranja

LATIN ROOTS

Appetizers:
Cevivhe de vieiras, mango y hierbas aromaticas
Servido en sal de cifricos

N : NQl Ml

Tartar de salmon en cono de tortillas e maoiz
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Bolines de aroz y queso servido en crocante de chorizo
Con salsa Huancahina

Entrees:
Tacos de carme adoboada. chimichur picante y queso fundiddo

Quesadilla de pollo guisado en vino tinto y tomates
Pico de gallo y crema acida
spy . ( el ] xod ] WINe Qne Mmoo« 1

Tiradito de pescado en salsa limena
Camarones coramelizados ol recoto
sh tiradit ne sauce ¢

Main Course:
Pechuga de polio marinada en hierbas* Guacamole y relsh de malz
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Lomo de termera glaseaco al cafe « Yucas rotas v gjos coramelzados
Lot en e YWITE B 4 p—. " §
Pescado en manteca de culantro y ajo
Ensaladiia de popas y vinagrata de portcbealios
! conanaera 1aric Durtt
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Fresh Mahi-Ma [ erni sauce 10

LA RUTA DE LAS ESPECIES

Appetizers :
Tipicas somosas de arvejas y papas * Shot de cumy verde

SO green peqa ang poigaio somaosas «» Gree
Trilogia de Hummus « Original de garbanzos, frijol ojo negro
y arveja, Pan pita

kpeas, b

Infogy » Original ch

Entrees:
Shish kebabs “8 especias” con Ch

O specias shish Kebal ng

utney de jengibre
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Chapati, cordero braseado y taboule

_hapati, lamb stew | tol

Timbal Aloo Raigun ( ragout de berenjenas y papas)
Ensalada de arroz salvaje y raita
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Main course:

Trocitos de came en curry rojo, amoz al coco y frutas secas
Spicy beef in red cury, coconut rice and dried fruits

Dorado en salsa Herni, Compreasion de cous-cous, tomates asados
y pure de berenjgna

Kebabs de pollo, salsa tamarindo, aroz basmati, frutas secas y pasas.
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MEDITERRANEAN SUNDANCE

Appetizers:
Pintxo de tortila con ali-ofl * Clasico de papa, cebella, hueve
y chorizo coloredo

inish fortillo with ali-of « ssic Sponish dish with

Carpacho de res, rucula y salsa cricla

Roast beef carpacho., ar 3 and (

Brusquetfa capresse ¢ Con tomates confit, mozzarello
y aceite de albahaco
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Brusqueta Mediterranea * Topenade de olivas negras, mermelado de
tomates y anchoas
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Enfrees:
Pulpitos, emsaladilia de tomate, pepine y cebolla reduccion de vinagre
negro de arroz
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Ensaloda de macarrones, espinoco y tomatitos
Gorgonzola y aino negro
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Tibio de queso Brie a la plancha, tostedo por fuera, cremoso por
dentro, Mermeioda de tomates y acelte de olivas negras
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Main Course:

Risotto de zanahorias y te de vainila

Brochette de pollo y pesto de brocoli y semilas de girasol
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Fresco filet de pescado en salsa de tomates, albohaca y olivas
negras « Vinagreta de cimejas
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Tournedos de lomo en costra de coriandro » Papas carameizadaos
y sabayon de mostaza
SICIN 10oUMme y ! naer Crust » rarmel
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Lasagna hecha en casa de portobello, berenjena y ricotta
Salsa del mediterraneo

Homemade Ia rtobell ush
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Appetizer:
Sashimi de Dorado, Alific de popaya, wasabi vy lima
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Raviolis chinos relienos de ave en consome de soia. sésamo vy culantro
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Roll de carne de res, zanahoric, chile duice y vainica, En salsa Teriyaki

[ roll with b

Entrees:
Tataki de came de res, Ensalade de pepino y rabanites
y vinagreta Kiang
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Vegetales fritos en tempura de cerveza * Ali-oll de wasabi

Tom Ka Gail (clasica sopa thailondesa de pollo, jengibre, zocote de imdn
leche de coco y ofras hierbas)
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Main Course:
Pechuga de pollo relleno con miso en saksa Teriyaki, Vejetoles al
wok con aceite de sesamo, soja y miel
preqast wirh meso Insid | teryok ) WOk vegerable

Chau Mien de Camarones con fideos fritos
Closico pioto chino de Camarones y vejetales al wok sobre una base
crocante de fideos fritos
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Pequenias piezas de came de res y verduras en un fradicional y
aromatico curry verde al estilo Tallandes
Servido con arroz basmati y almendras tostadas
e D f veageatable natrod
Th

PRV ENIC BT S TE RV N ETE

6743 = E: COCINARTE@IN.COM

SWEET DREAMS

Seleccion de bananos caramelizados al ron
sobre crocante de muesli

Helado de crema y frutas secas

Rum baked bananas and muesli bars

nCco NANTOC conaensed mik ecreaom

Trufas de cafe y su espuma cappuccina
Coffee hruffles and ifs cappuccino foam

Marquise de chocolate cinco especies
Syrup de cardamomo Yy arroz con leche

Five Species chocolale marquise
ardamom syrup and rice pudding
Carpaccio de naranjas caramelizadas

en azucar de cana

Syrup de pimienta de Jamaica y espuma de zanahorias
Caramelized orange carpaccio in cane sugar
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Clasico crumble de manzana
Helado de canela

Classic apple crumble

nnamot e cream

Volcan de chocolate caliente
Helado de coco y salsa de maracuya
Hot chocolate voicano
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Brochetftes de frutas fropicales
Granizado de limon y syrup de menta
Fresh Tropical fruit brochettes

rusnea 1emon e wiir mint syrup
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